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TFTAK ja Siidrikoda -
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;TFTHK M TFTAK
e Asutatud 2004. aastal

* Toiduteadus ja —tehnoloogiad, sh toidukeemia, - flilsika, tappisanaltitika ja
sensoorika kombineerimine tehnoloogiate ja tootearenduses

* Parmitehnoloogiad, sh parmide ja parmifraktsioonide tootmistehnoloogiate arendus
ja parmide rakendusalade laiendus

* Fermentatsioonitehnoloogiad, sh mikroorganismide kultiveerimisprotsesside
intensiivistamine, mudeldamine ja programmeerimine

 Mikrobioomianaliits ehk bakterikoosluste identifitseerimine sekveneerimise teel, sh
toitumisuuringud, toidulisandid

e Analuutikateenused, sh toitevaartuse ja vitamiinide maaramine
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;TFTHK o Siidrikoda é’%

e Asutatud 2011 (eelt6od alates 2005)
* Siider, mullimahlad, vahuvein... SIIDRIKODA
 Hetkel aastane maht ca. 50 000 L
* Planeeritav maht ca. 800 000 L
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* Algas aastal 2011

* Rakendusuuring: Premium-klassi kaaritatud
ounamahlatoodete valmistamine Eesti tooraine baasil
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AND FERMENTATION

;TFTHK TECHNOLOGIES Teine kOOStééprOj ekt

*Ounamabhla ja kdaritatud dunamahlatoodete
tootmisel tekkivate pressimisjaakide vaarindamine
ounapureeks ja dunapuree baasil valmistatud
taiendavateks toodeteks

* Algas aastal 2015
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AND FERMENTATION

;THHK 4" Gunamahla pressimisjaagi kasutamine
* Ligi 20 % loomadele toiduks
* Ulejaanud maataiteks vdi kompostiks

* Euroopa Liidus unamahla tootmine aastal 2017:
2 050 000 000 liitrit

» Ounamahla saagis ca. 70%

* Seega pressjaagi maht EL-is 2017: 615 000 000 kg
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AND FERMENTATION

ETFTHK TECHNOLOGIES Ounapﬁree Saagis
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ETFTHK o Jareldused

* Pressjaagist on voimalikt toota dunapureed!

e Pektoluttiliste enstiimide kasutamine muudab pressjaagist puree
tootmist efektiivsemaks

*Saadava ounaplree tekstuuri mojutab sdela ava valik ning eelnev mahla
pressimise aste

e Liiga kuiva pressjaagi korral voimalik saada plireed vee lisamise abil
*Sordi valik oluline sensoorsete omaduste seisukohalt

*Saadav puree on uldjuhul madala maitse intensiivsusega ning sobib
pigem tooraineks segutoodetele - tootearendus
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Toodeteks
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;TFTHK Hf Planeeritav rakendusuuring
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 Ounte ja teiste kodumaiste aiandussaaduste
tootlemisjaakide kasutusvdimaluste uurimine
kiudainete tootmiseks ning saadavate kiudainete
mOoju uuring inimese mikrobioomile
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Tanan tahelepanu eest!

Klsimused?
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