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+* kohalik toit pakub elamust ja
usaldust;

s toit kui soodav identiteet;

¢ kiilaline on osa kohalikust
toidukultuurist. Toidud,
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» 2015 - Jogevamaa Koostookoda viis labi kohaliku toidu
uuringu, milles kaardistati maakonna toidutootjad
2015-2023 Jogevamaa Koostookoja LEADER-strateegias
kohalik toit olulisel kohal, PATEE programm;

s 2017 - asutati kaks ettevotjate iihendust - Kdaapa OTT

MTU ja Jogevamaa Maitsed MTU;

* 2018 - tunnuslause ,,Jogevamaa katab laua*;

* 2024 - tuli trukist Jogevamaa toiduparandi tlevaade
(raamat koos retseptidega);

* 2025 - valmis Jogevamaa toidu retseptilehvik;
sJogevamaa katab laua“
ohtusook/lounasook/kohvipaus; Jogevamaa toodete
riiul Pae Keskuses Jogeval; ,,Jogevamaa katab laua“
veebileht EST ja ENG;

* 2026 - 2. tunnuslause ,,Jogevamaa on Eesti toidu hall®.
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oheva Munavdini ’ )

JIOGEVAMARA TOIDUPARAND
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Projektisuindmustest saab lugeda:
https://jogevamaa.com/jogevamaa-katab-
laua/toiduprojektid/
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LEADER-meetme projektid:

s JKTK koostooprojektid (,,Kohalik toit kattesaadavaks*,
»Kohalik toit on tervislik ja trendikas“ 1 ja 2);

» JKTK uhisprojektid (,,Meie oma toit*, ,,Jogevamaa
toiduparandi tutvustamine®, ,,Avatud talude paevast
agroturismini);

% Jogevamaa Maitsed MTU projektid (,,J6gevamaa maitsed
tuntuks!®, ,,Jogevamaa toit Maamessil*, ,,Kohaliku toidu
pakkumise kvaliteedi tostmine avatud talude paeval,
»Kohalik toit edendab kohalikku mainet® ja ,,Jogeva OTTile
oma nagu!¢).

Jogevamaa PATEE programm 2015-2023: toiduvorgustiku
arendustegevused: koolitused, seminarid, 6ppereisid,
inspiratsioonikonverentsid, messidel osalemine jms;

PRIA meede 16.4: lihikeste tarneahelate voi kohalike turgude ™
kaudu pollumajandustoodete ja toidu turustamisvoimaluste
arendamise projektid (2016-2018, 2020-2022, 2024-2025).




INTERREG

s Jogevamaa toiduvorgustik ja 5 ettevotet piloodid
projektis BASCIL - ,,/nnovative Solutions for the
Rural Food Production Sector to Diversify into
Sustainable Culinary Tourism Services® 2023-2025
(ettevotete nOoustamised, Jogevamaa toidu
koduleht, diginahtavuse noustamine);

» JKTK assotsieerunud partner projektis
MainPotRe -, Maintenance and scaling up potato
growing and consumption heritage in Northern
Baltic region to build up resilient communities”
2023-2025 (kohalike sortide ja parandsortide
omaduste tutvustamine, seemnematerjali
kattesaadavuse kaardistamine, erinevate
kasvatusmeetodite tutvustamine, kartulitoitude
uurimine).




Kartuliohtu Jogeval Ateljee kohvikus, 22.01.2025
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TURUNDUSSONUMID

sJogevamaa katab laua®, ,,Jogevamaa on Eesti toidu hall*
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TOIDUPAKKUAD

Avasta Jogevamaa toidukultuuril

Fipweias tort on kv nags Laatekk Sin e kokks o amaandabs mebomuge
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/ﬁ\‘ EST: https://jogevamaakatablaua.ee/
ENG: https://tastejogeva.com

https://www.facebook.com/Jogevamaa
KatabLaua

\/ V Jogevamaa ka;;b laua

S KATAB LAl =~ 725 jilgijat - 91 jaigib
Postitused  Teave  Mainimised  Arvustused  Jdlgiad  Fotod  Rohkem v -
& Haldamise alustamiseks vaheta kasutaja Jogevamaa katab laua lehele. m
-~ o -
Tutvustus Postitused 25 Fittrid
' o G E V A M "Jogevamaa katab laua" vahendab J6gevamaa toiduvargustiku
varskeid toidu-uudiseid 5. Iogevamas katab faua
== 31 Oktoober kel 1143 - @
+++KATAB LAUA +++
* * I Leht - Kook/toiduvalmistamine Homme algab juba kuuendat korda Louna-Eesti metsamaitsete kampaania "Metsast taldrikule” .
Kahekaigulist erimentd pakuvad rohkem kui 50 Jogevamaa, Tartumaa, Polvamaa,... Kuva rohkem
& Pargitn3
B4 ylle@jogevamaa.com 1-16. NOVEMBER 2025
KUUES LOUNA-EESTI MAAKONNAS

& jogevamaa.com/jogevamaa-katab-laua
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AVATUD TALUDE PAEV KUl AGROTURISMI KASVULAVA

Maakondliku koordinaatori roll Jogevamaal:
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* viib ara teavitusvahendid;

» raagib osalejatega labi nende soovid ja
voimalused;
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* laheb uute osalejate juurde pildistama
(varasemate puhul soovi korral, kellest
pildimaterjal vajab uuendamist voi on moni
taiesti uus teema juures);
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» tutvustab talusid Jogevamaa Koostookoja
veebilehel ja FB lehel;

* soidab oigetel paevadel koik kohad labi;
» kusib kuilastajate statistikat.
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11 aasta jooksul on Jogevamaalt osalenud 46 erinevat talu voi ettevotet, neist koige
enam, 9 korral Meemeistrite meetalu, 8 korral Loov Energia Keraamikahoov ja Marimarta
maasika- ning tomatikasvatustalu

¥

AT £l ’ 59
"’:W’W”// il




MIS ON SILMA JAANUD
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* vaga hea, et Eestis on uhine
lahtiolekuaeg;

* vahem spontaanseid kulastusi,

rohkem planeerimist;

¢ rohkem rahulikku kulgemist ehk
kohapeal nauditakse olemist kauem:;

* hea meelega ostetakse midagi kaasa;

* loomulikult meeldivad koige enam
loomad ja masinad, aga meeldivad ka
kenasti kujundatud kohad -naiteks
fotonurgad, kus kililastajad saavad pilti
teha;

*» vihm voib plaanid segi liilia.
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TANAVU OLI JUBA 11. AASTA ©

2015: 2016:

-talude -talude voldikud,
fotosessioonid, postkaardid,
naitus, -postkastid,
-pingetaluvusreis -avamisuritus
koos Tarto talus.

ajakirjanikuga.

2019: 2020:
o 2018: -talude kaart - talude kaart
2017: A ,
-talude —zos ?:r 'd, -bussituur
voldikud, poskoth 2022-2025:
postkaardid POEROR 2021: N
bussituur. -bussituur. -talude kaart, paberit el

_poekotid kulutanud
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1- Meemeistrid: Annavare, Nomavere kiila (L jaP) 8- Taani hobitalu: Taani, Lemuvere kila (L ja P)

2 - Raudale talu: Raudale, Jurikiila (L ja P) 9 - Torukese talu: Torukese, Imukvere kiila (ainult L)

3 - Kirsimae talu: Kirsimae, Lustivere kiila (L ja P) 10 - OleMari talu: Vahe, Raadivere kiila (ainult P)

4 - Lepiku talu: Lepiku, Kaavere kula (L ja P) 11 - Luua metsanduskool: Dendropargi, Luua kiila (L ja P)
5 - Moona talu: Moisavahe tee 3, Sadukiila (L ja P) 12 - Prossa talu: Prossa, Maardla kiila (L ja P)

6 - lisaku talu: lisaku, Liivoja kula (L ja P) 13 - Torma glampingukula: Pargi 15, Torma (L ja P)

7 - Metsapiiga talu: Haldjapiiga, Vilina kiila (L jaP) 14 - Pereaiand “Eluldong”: Saare tee 7, Lohusuu (ainult P)
15 - Vahe kultuuritalu: Vahe, Vaidavere kiila (ainult P)

www.avatudtalud.ee, jogevamaa.com
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Koostodkoda - Uudised

Projektitoetused - Arendus

o

Kohalik toit

Arukad killad

Avatud talude paev

Seemnefestival
12 juuli 2024

Taastuvenergeetika

Seenioritdd

Elu kahe maailma piiril

Jégevamaa avatud talud labi aastate

Jbgevamaa koostoopiirkonnas on viimastel asstal oma uksed avanud veidi Gle
kGmne maaettevitte.

INFO LEVITAMINE

*» Jogevamaa Koostéokoda
https://jogevamaa.com/arendustegevused/ava
tud-talude-paev/
https://www.facebook.com/jogevamaakoostoo
koda

* Maakonnaleht Vooremaa

Peipsimaa
Orituste kokkuvdtted
v D Avstudtalude pievaseminarjc X () Avotud talude psev 2024 Jige:. X 4 - o X
Galeril
- o € 2 ¢ A % 17/Pactive. w % O
__ Avatud talude péeval trehvad sopru, == L
Uued stindmused

06 august 2024

04 | Avatud talude paeva

sugulasi ja isegi naabreid

ﬂ Q Otsi Facebookist

mm e Uritused
9. Veskd Kilalistemara. Avatud talude paev tahistas tanavu kUmnendat juubelit J3gevamaalt tutvusta:
. . oma tegemis Ja hobisid 15 eripalgelist kohta. Enamus oll avatud nil laupaeval ku Q Orsi uritusi
B pahapaeval, kolm ainult pahapaeval ja ks vaid laupaeval
05 | Avatud talude paeva
Oppereis Tartumaale
: ® o
Q7| Loeng
- Sinu dritused v
o Kuulutuste telfimine | Vooremaa reklaam | Arilehe reklaam | Tellimine | Toimetus | Saada vihje | Ostukorv &) Mirguanded
i, e Y 3
o 3 3 . four Upcomi vents Vaata kéiki
tin McDonagh Lavastaja U g
‘ > Tesipsey, 3. juuni 2025 18:30 - 2000
KSILDANE L E!_. Wenar: Murca
: The Lonesome West "= hooldusprotseduurid
7. juuni keell 11; 0

Vooremaa o ]

AVALEHT | UUDISED | KULTUUR | MAJANDUS | ARVAMUS | spoRT | ELU | NOORED | PERsoON |
KUULUTUSED

Otsingutulemused: avatud talud JOUWKOATSERT
15.08.2025
Tee leidmisest avatud talude paevale

13.12 kI 19

Perenaine Tiina Hunt pakkumas killastajatele virskelt voetud kirjemett. FOTO: MADE SULTSON Ténavu tervitas Raudale
taly avatud talude pdevade kilalisi juba vilendat aastat. Talu on.. (".'
LOE LAHEMALT §

Jogeva
7 Kavnite
| Kunstide
Avatud talud meelitasid rahvast Kodu

15.07.2025

Kivikatuste taastamise koolitus 7.
ja 8. juunil Raikkila mdisas

Vanaaja kohwik ja Pansion
Hermann

@

Recommended events Vaata kéiki

=
-4

pahapaey kell 1300
Riina PSrna maalindituse “Ohtu
ilu” avamine

.’. ana ja 4 sopra

Cestantsu Kevadpidu
“Muinasjutumaa”

.
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Avatud talude pdev 2024 Jogevamaal

Teave  Arutelu

@ Add a Post

HILJUTINE TEGEVUS

@ Osalen v #' Muuda kasutajana J6gevamaa Koostéékoda

Uksikasjad
&% 109 inimest on vastanud

eT V8T

Kasutajate Luva o

2 Jdgevamaa Koostédkoda
19, juuli 2024 - @

.
Vel 6 inimese komraldatud Uritus

Teeme homseks-alehomseks elu lihtsamaks. Qr-koodiga saad eelnevad postitused ehk 15 osaleja © Ule Jogevamaa
o

tutvustused jarjest Ule vaadata ja vajalikud lingid Gles leida
Head avastamist!... Kuva rohkem

N 1 \ l e NOF &) Avalik - Kes tahes nii Facebookis kui ka mujal
Bk o
=1 \ J,\\ ©  Kamnes le-eestiline avatud talude paev toimub 20.-21. juulil &
-

Pahipaev on puhapaey, kuid enamus kohti on avatud ka laupaeval v

Kestus: 2 paeva
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TOIDUPAKKUMISE HEA TAVA AVATUD TALUDE PAEVAL, 2023

NB! Vajab 2026. aastaks uuendamist.

TOIDUVALMISTAMISE
JA -PAKKUMISE NING

:'I;I;\U::\?:ETE MUUGI AVATUD

:X:JXE TALUDE TétUDE*
J6gevamaa Maitsed MTU, 2023 PAEV

EESMARK

ESMAMULIJE
Kuna Gha enam pakutakse avatud talude paeval kas talu enda
véi harvem sissetellitud toitlustaja toitu, samuti erinevaid Avatud tallu tulija peaks kohe
toidutooteid kaasaostmiseks ja viiakse labi toiduvalmistamise aru saama, mis on talu
opitubasid, ei pruugi kogu meeskond sellega igapaevaselt .
tegeleda. Seetdttu vajab toidupoole korraldamine, et pakutav tegevusala n'ng mida  seal
toit oleks kvaliteetne, Gigesti serveeritud ning ohutu, Gheselt pakmkse’
moistetavaid reegleid.

KES ON TOIDUKAITLEJA

Toidu kaitlemisega voib tegeleda fuusiline isik, fausilisest
isikust  ettevdtia  (FIE), arihing (OU, AS, TU),

A JA O

Kilastajani joudev toit peab

mittetulundusthing (MTU) véi sihtasutus (SA), kes toodab, olema kvaliteetne, ohutu ja ka
tootleb ja/voi turustab toitu. visuaalselt korrektne ning
Peamine dokument, mis reguleerib toidu pakkumist ja toidule meeldiv.

ning enesekontrollile kohaldatavaid néudeid, on Toiduseadus.

R oo Kaitleja vastutab pakutava

 Tutvu Pollumojandus- ja Toiduameti (PTA) kodulehega D 0 e e
« Tutvu toiduohutuse teabematerjalidega. vastavuse eest ning tagab kogu

ahela jalgitavuse.
PTA TEAVITAMINE

Toiduvalmistajad ja mudjad esitavad avalikul Uritusel reeglina (kui tegevus ei ole nende igapaevane tegevus,
toidupakkumise asukoht ei ole nende péhitegevuskoht ja puudub PTA teavitus véi tegevusluba) ajutise ja/voi
teisaldatava toitlustus- voi jaekaubandusettevétte majandustegevuse teate PTA kodulehel.

« Loe teavitamise tingimuste ja korra kohta
« Tutvu teavitatud ja tegevusloaga toidukaitlejate registri ning alkoholiregistriga

Teavitada pole vaja, kui eraisik valmistab, ladustab ja pakub Uhekordselt toitu kodukohvikute paeval, kiriku-,
kooli- voi kulalaadal ning see ole arilise iseloomuga, vaid pigem kogukondlik sundmus. Kui toidukaitlejal on
kohustus teha veeanallusid, siis teavituskohustuseta eraisikule on see soovitav, nii saab ise teadlikumaks.

Kui soovitakse alkoholi pakkuda, peab kaubandus- v6i toitlustusettevote alkoholi mutgist PTA-d teavitama.
Muaddav alkohol peab olema kantud riiklikusse alkoholiregistrisse ja hangitud koos saatedokumendiga. Kui
soovitakse muda omavalmistatud alkohoolseid jooke (naiteks majadlu, vein jne), tuleb ennast vormistada
alkoholitootjaks, taotleda aktsiisilao tegevusluba Maksu- ja Tolliametilt ja alkohol kanda alkoholiregistrisse.

TOIDUKAITLEJA VASTUTUS

Kaitleja vastutab kaideldava toidu ja kaitlemise nouetekohasuse eest ning on kohustatud kasutama koiki
voimalusi selle tagamiseks. Kaitleja jargib toidu pakendil voi saatedokumendil margitud sailitamisndudeid,
mille maarab toidu tootja, tootleja voi pakendaja. Kaitleja ei tohi vastu votta, kaitlemisel kasutada ega valjastada
nouetele mittevastavat toitu.

Kaitleja peab tagama toidu jalgitavuse koigil tootmis-, tootlemis- ja turustamisetappidel.

Toidukaitleja rakendab enesekontrollisisteemi ehk rakendab enesekontrolli toidu ja selle kaitlemise
nbuetekohasusele ning esitab enesekontrolliplaanis abindéud selle tagamiseks.

Toidukaitleja tootajal voi renditootajal peab olema vastav tervisetéend. Vabatahtlikult tervisetéendit ei néuta,
kuid tema tervisliku seisundi eest vastutab kaitleja. Sellegipoolest tuleb valtida véimalusi, kuidas toidu kaudu
leviva haigusega voi nakkust kandev inimene ei satuks toidukaitlemise juurde. Kaitleja peab jargima head
hugieenitava ja kohaldama HACCP pohimaotteid, samuti koostama ettevotte toiduga kokkupuutuvate tootajate
toiduhtgieenikoolituse kava.

« Loe enesekontrolli ja HACCP kohta

TOIDU MARGISTAMINE

Toidutoode varustatakse alati toidualase teabega, mis on enamasti toote muaugipakendi etiketil vms. Vajadusel
vOib anda ostjale kaasa taiendava infolehe voi teavitada lisainfost kohapeal suuliselt véi tootja kodulehel. Ostja
peab teadma, kes on selle toote valmistanud, millest ta koosneb ning millised on sailitamistingimused ja
tahtajad.

Kui allergeenid tuuakse muudaval tootel valja pakendil, siis serveeritaval toidul pannakse vastav nimekiri valja
kulastajale nahtavasse kohta voi palutakse kusida teenindajalt. Viimasel juhul peab kogu kulastajatega kokku
puutuv personal olema toidu koostisest teadlik. Allergiate voi talumatuste puhul tuleb teadvustada ka
ristsaastumise ohte.

« Loe toidu margistamisest
. tvu toidu margistamise e-kasiraamatuga

TOIDU VALMISTAMINE

Hoia vastavates ruumides ja toopindadel puhtust, paiguta toovahendid sisteemselt ja mugavalt, vajadusel
margista (naiteks Ioikelauad erinevate toiduainete jaoks). Varu piisavalt pollesid, Uhekordseid kindaid ja
vajadusel peakatteid. Kui on kavas labi viia toiduvalmistamise 6pituba, jargi samu pohimotteid.

Kasuta toiduvalmistamisel ja -tootmisel puhast vett. Vahimagi kahtluse korral lase eelnevalt veeanalUusid teha.

Ladusta tooraine susteemselt ja voimalikult kaetult, et soojal ajal valtida karbeste ning teiste putukate
kogunemist ja voéimalikku saastumisohtu. Hoia kodik saatedokumendid ja ostutdekid alles, isegi kui sul pole
selleks kohustust.

Paiguta toorained ja valmistoit eraldi, jalgi ruumide ja kilmkappide temperatuure, valdi ristsaastumisvoimalust.
Taga ka toidu serveerimine sobival temperatuuril. Vajadusel paiguta serverimiskohas valja Uksnes toidu
naidised, ara unustada neid ka vajadusel uuendada, kuna soojal ajal voivad need meelitada karbseid. Valmista
kuumtoodeldud toit vahetult enne serveerimist voi hoia eelnevalt valmistatud toit vajalikul temperatuuril
soojas. Hoia jahedat keskkonda vajav toit pidevalt kulmkapis.

Métle labi otstarbekas jaatmekaitlus, et oleks mugav tegutseda. Hoia jaatmekastid voi -kotid vdimalikult
suletuna ning tihjenda vastavalt vajadusele, et sinna ei saaks koguneda putukaid ega narilisi.



TALUKOHVIKU MENUU

Kasuta toiduvalmistamiseks voimalikult palju talust voi ldhemast Gmbrusest parit toorainet. Too see teave
menuus valja ja palu teenindajatel samuti sellest raakida. Hoolitse, et trikitud voi kasitsi kirjutatud menau oleks
koigile nahtaval kohal.

Kujunda menud nii, et selles oleks nii sellele talule ja piirkonnale iseloomulikku voi kellegi pereliikme
tunnustoitu, aga natuke ka midagi universaalset. Lase nimetuste osas fantaasial lennata, kuid ole vamis
pikemalt oma toidulugusid raakima. Kui pakud parandtoitu, tea ka selle lugu.

Voimalusel plua toitudega voi nende serveerimisviisiga eristuda, leia oma “kiiks". Samas peaks kogu menud
olema selline, et kui midagi otsa I6peb, saab kiiresti juurde v6i asemele valmistada.

Katseta koik toidud enne sindmust |abi. Péora tahelepanu, milliseid nousid kasutada ning kuidas serveerida.
Kulastajani peab joudma visuaalselt isuaratav ning maitsev eine.

Hoolitse, et puhas joogivesi oleks kulastajatele kogu aeg saadaval.

TALUTOODETE MUUK

Kui muad ise oma talu tooteid voi kutsud teised tootjad oma duele muuma, veendu, et osalejatel on digus oma
kaupa muuUa ja see on margistatud piisava toidualase teabega.

Métle labi midgiala kontseptsioon, et see oleks huvitav ja eristuv. Paigalda vastavad viidad vai sildid, et ala oleks
kergesti leitav.

Tutvusta muUjatele paeva plaani ja kavas olevaid tegevusi. Sel juhul on neil Glevaade toimuvast olemas ning
saavad vajadusel kilastajaid ka suunata. Juhi eelnevalt tahelepanu, et koik kasutaksid riietuses oma ettevotte
sumboolikat.

Hoolitse, et kulastajad saavad tooteid enne ostmist maitsa. Varu piisavalt vastavaid tarvikuid. Kontrolli paeva
Jjooksul, et degusteerimistsoon on puhas ja korras.

Kontrolli muugipaeva hommikul valjapanek Ule, et see oleks viisakas ja kulastajatele meeldiv. Kui madjatel pole
kaasas, paiguta alale prugikaste, kuna degusteerimisel voib tekkida prahti.

KOKKUVOTE: TOIDUOHUTUSE 5 VOTIT

Hoia toidukaitlemisalal puhtust, pese kasi, puhasta ja desinfitseeri té6pinnad, valdi putukaid, kahjureid ning
hoia koduloomad eemal.

Hoia tooraine ja valmistoit eraldi, paiguta loomne tooraine eraldi, kasuta erinevaid té6vahendeid (noad,
|6ikelauad), hoia valmistoit kaanega kaetud noudes, valdi ristsaastumist.

Veendu, et toit on korralikult labi kipsetatud ja ka soojendamisel piisavalt kuumutatud. Valdi siiski
mitmekordset toidu Ulessoojendamist, eriti suvel.

Sailita valmistoit sobival ja ohutul temperatuuril, ara jata valmistoitu pikalt toatemperatuurile, sailita valmistoitu
kalmikus véi sugavkilmikus méistliku ajani, ara sulata toitu toatemperatuuril.

Kasuta toiduvalmistamiseks puhast vett ja varsket toorainet. Pese enne s66mist kdodgi-ja puuvilju ning muud n-
6 lahtist toorainet.

o Loe koduse toiduohutuse péhimétetest
. eema aseid videosi

ENNE SUNDMUST

Vota kokku kogu meeskond ja aruta labi sundmuse plaan, tegevused ja vastutus. Jaota Ulesanded nii kdogis kui
kaasamuugialal ja métle Iabi logistikaplaan. Oluline, et koik oleksid vordses infovaljas ja raagiksid hiljem
kulastajatele GUhesugust juttu.

Hoolitse, et meeskonna kulastajatega tegelev pool oleks Uhesuguse riietusega voi kannaksid ménda Ghendavat
detaili (naiteks ratikut, polle vms). Hea oleks kasutada silmatorkavaid varve, nii on neid lihtsam naha.

Motle labi kulastajateekond, kuidas liigutakse, kas toidu juurde toovad viidad voi muud margid, kuidas toimub
vajadusel inimeste jarjekorra hajutamine, kuidas toimub kasutatud néude araviimine jne.

« Tee enne n-6 kuiva trenni ehk pala koik labi moelda nii, nagu sa ise oleksid kulaline.
Matle labi kogu toiduohutuse ahel alates kaupade ostmisest kuni jaatmekaitluseni.
Métle labi kogu toidupakkumise ahel alates ruumide ja sisustuse planeerimisest, ndudest ja nende
paigutamisest ning koristamisest, toiduvalmistamisest ja muugist, toidu koostisest teavitamisest, jaatmete
paigutamisest kuni riskide hindamiseni, kui midagi peaks juhtuma (kellegi laheb toitu maha voi riietele, tekib

terviserike, kaob elekter jne).

Taga kulastajatele katepesu voi kate desinfitseerimise voimalus.

SUNDMUSE AJAL

Hoia mudgialal puhtust ja korda.

Kaitse valmistehtud toitu putukate, otsese paikesevalguse ja tolmu eest. Hoia eritemperatuuri vajavat toitu
selleks sobivas keskkonnas. Voimalusel kasuta naiteks kookde, jookide jms jaoks vitriinktlmikut, mis loob
kulastajale toidust meeldiva esmamulje. Tavatemperatuuril olevale toidule (naiteks leib-sai, kupsised, suhkur
jne) void putukate ja tolmu kaitseks panna peale plastik-, klaas- voi vorkkupli voi hoida neid naiteks suures
purgis.

Heida vahetevahel pilk toidualale kllastaja poolelt, kas kéik on korras.

PARAST SUNDMUST

Vota kokku kogu meeskond ja tee kokkuvote nii kilastajateekonnast, koogi toost, madgist kui teenindusest.
Analtusi kulastajate tagasisidet. Arvesta ka kriitikat.

Toitude puhul analtusi, millised laksid paremini. Jata nende retseptid alles ja edaspidi saad lisada oma menuus
talu lemmiktoitude nime alla.

Ara unusta ka oma kulastajaid tanamast!

Hea tava juhendi koostas Jégevamaa Maitsed MTU. Juhendi ettevalmistamist toetas LEADER-meede.




KOGEMUSED JA OPPETUNNID

** toiduvaldkonna ettevotjate koondamine on
uhine to0;

** toiduettevotjate areng loob piirkonnale
lisavaartust;

** toiduettevotjate koostoo turismiasutustega (nt
uhised paketid jms)

+* konkurents = koost66 = partnerlus;

+» teadust pole pohjust karta;

s avatud talude paev pakub voimalust ennast
ja oma tootmist tutvustada, opetab
kilastajaid vastu votma, loob uusi
voimalusi oma toodete muugiks, kujundab
eelduse agroturismi kaudu ettevottele
lisandvaartuse andmiseks.

Juhuste asemel on toredad kokkusattumised ©
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